
Battuta di manzo, giardiniera e aglio nero  ............................................................ € 15,00
Roast-Veal con albicocca e mandorle  ........................................................................ € 13,00
Fiori di zucchina in pastella ripieni di ricotta  
con “ketchup” di peperoni  .................................................................................... € 11,00
Tagliere Cucina Briganti
Salame, mortadella, salsiccia passita, crudo di Parma 24 mesi, coppa, 
squacquerone, pecorino accompagnato con piadina e gnocco fritto  ............... € 18,00
Crostini misti  .............................................................................................................. €  8,00

**  Gamberoni, pesche, cipolla rossa e sambuco   .......................................................... € 18,00
*/** Seppia e panzanella   ....................................................................................... € 17,00

Cestino di gnocco fritto  ................................................................................................... € 3,50

Gli Antipasti

* Prodotto Fresco • ** Prodotto Surgelato •  Vegetariano

La nostra cucina è realizzata al momento per garantire freschezza e qualità;  
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.



Cappellacci di faraona e il loro fondo, pesto di farinaccio e nocciola  .. € 13,00
Curzul di grani antichi con ragù di coniglio, timo e piselli   .......................... € 13,00
Cappelletti con julienne di Parma, cremoso di bufala e pistacchio   ........ € 13,00
Raviolini con erbe spontanee alla carbonara  ..................................................... € 13,00
Risotto con pomodoro, stracciatella e basilico  ......................................................... € 13,00
Le tagliatelle al ragù romagnolo ai 40 rossi  ..................................................... € 10,00

*/** Passatello allo scoglio   ................................................................... € 18,00
* Gnocchetti di patata A.O.P.con bottarga e vongole   ................................... € 18,00

I Primi

* Prodotto Fresco • ** Prodotto Surgelato •  Vegetariano

La nostra cucina è realizzata al momento per garantire freschezza e qualità;  
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.



Il filetto di manzo ai ferri con sale profumato .................................................................... € 24,00
La Tagliata ai ferri con sale profumato ................................................................................ € 21,00

La picanha ai ferri con sale profumato .............................................................................. € 21,00

Misto carne ai ferri 
castrato, salsiccia, pancetta, costine di maiale ................................................................... € 16,00
La toscana 
filetto, picanha e tagliata con contorni misti (per 2 persone) ........................................... € 65,00
Petto di Faraona con scorzone estivo e cavoletti pack-choi  ....................................... € 20,00
Asado di vitello arrosto con peperoni grigliati e marinati  ................................... € 18,00
Braciola di maiale speziata, il suo fondo di cottura e albicocche  ........................ € 18,00

** Tagliata di tonno con verdure di stagione  .............................................................. € 22,00
*/** Polpo, cozze, vongole, mazzancolle,  

seppia in guazzetto con crostoni di polenta  .................................................. € 25,00

I Secondi

Hamburger Briganti
hamburger di manzo 200 gr., bacon croccante, cheddar, salsa barbecue  ....... € 16,00

* Fish&Chips Burgher
 filetto di merluzzo impanato, cuore di bue, insalata  

e maionese all’erba cipollina  ............................................................................ € 16,00

Gli Hamburger
con pane artigianale, serviti con patate steak house

* Prodotto Fresco • ** Prodotto Surgelato •  Vegetariano



Il misto di insalate .................................................................................................................... €  4,00
Le verdure alla griglia .............................................................................................................. €  6,00
Le patate al forno....................................................................................................................... €  4,00
Le patate fritte “Steak House” (con patate fresche) ............................................................... €  4,00
Insalatone tonno, mais, olive nere e mozzarelline ................................................................ .€  10,00
Verdure di stagione saltate ...................................................................................................... €  6,00

Le Guarnizioni e Insalatone

* Prodotto Fresco • ** Prodotto Surgelato •  Vegetariano

La nostra cucina è realizzata al momento per garantire freschezza e qualità;  
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.



Il semifreddo allo zabaione con croccante di mandorle   ................................ € 7,00
Bavarese di yogurt con ciliege e crumble al cioccolato salato  ............ € 7,00
Mousse al fondente con cremoso al latte e lamponi  .......................................... € 8,00
Biscotteria di nostra produzione con calice Passito Domus Aurea  .. € 9,00
Biscotteria di nostra produzione  ............................................................. € 4,00

Cioccolato  ..................................................................................................................... € 5,00
Fiordilatte  ......................................................................................................................... € 5,00
Crema alla vaniglia   ................................................................................................... € 5,00

Sorbetto al caffè  ..................................................................................................................... € 4,00
Sorbetto con frutta di stagione  ............................................................................................ € 5,00

Dulcia dalla cucina

Gelati e Sorbetti di nostra produzione



Fornarina rossaFornarina rossa (olio, pomodoro) ....................................................................................... €  3,00
FornarinaFornarina (olio, rosmarino) .................................................................................................. €  3,00
Marinara Marinara (pomodoro, aglio, origano) .................................................................................. € 4,00
Margherita Margherita (pomodoro, mozzarella) ................................................................................... € 5,00
Napoli Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)   ..................................................... €  6,50
Romana Romana (pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano)   .................................. €  6,50
SalsicciaSalsiccia (pomodoro, mozzarella, salsiccia) ........................................................................ €  7,00
Prosciutto cotto Prosciutto cotto (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) .............................................. €  6,00
Prosciutto crudo Prosciutto crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo) ........................................... €  7,00
Funghi freschi Funghi freschi (pomodoro, mozzarella, funghi champignon) ......................................... € 6,00
Texana Texana (pomodoro, mozzarella, fagioli, pancetta, cipolla) ................................................ €  8,00
4 formaggi 4 formaggi (mozzarella, formaggi misti) .......................................................................... €  8,00
Diavola Diavola (pomodoro, mozzarella, salamino piccante) ......................................................... € 7,00
Capricciosa Capricciosa (pomod., mozz., funghi, prosc. cotto, olive, carciofini) ................................ € 9,00
4 stagioni 4 stagioni (pomod, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, salsiccia, carciofi) ................. € 9,00
5 stagioni 5 stagioni (pom., mozz., funghi, prosc.cotto, sals., salamino picc., carciofi) .................. € 9,50
VegetarianaVegetariana (pom., mozz., radicchio, funghi, carciofi, pomodorini e rucola) ............... € 9,00
Verdure alla griglia Verdure alla griglia (pom., mozz., zucch., melanz, peperoni, pomodori) ..................... € 9,00
RusticaRustica (pomodoro, mozzarella, radicchio, pancetta) ........................................................ € 8,00
LuciferoLucifero (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, radicchio) ...................................... € 8,00
New YorkNew York (pomodoro, mozzarella, salsiccia, patate fritte) .............................................. € 8,00
NicoNico (pom., mozz., speck, pomodorini, melanzane, rucola) ............................................... € 9,00
Vulcano Vulcano (pom., mozz., sal. piccante, pomodorini, capperi, acciughe, origano) .............. € 9,00
Mare e montiMare e monti (pomodoro, mozzarella, porcini, gamberetti)   .................................... € 9,00
Montanara Montanara (pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia) ...................................................... € 8,00
Bufala Bufala (pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, basilico) ....................................... € 7,00

La Pizzeria di Nocolino



Alcuni prodotti, fuori stagione, possono essere congelati

Sorrentina Sorrentina (mozzarella, mozzarella di bufala, pomodoro pachino, basilico) ................. € 8,00
PrimaveraPrimavera (pomodoro, mozzarella, zucchine, ricotta, salsiccia) ..................................... € 8,00
Bella NapoliBella Napoli (pom., mozz., ricotta, salamino piccante, basilico) ...................................... € 8,00
OliviaOlivia (pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo, grana).................................. € 9,00
EstivaEstiva (mozzarella, pomodorini pachino, rucola, grana) .................................................. € 8,00
FrescaFresca (pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana) .................................................. € 9,00
FostaFosta (pom., mozz., melanzane, porcini, gorgonzola, salame picc.) ................................ € 9,00
Picchio Picchio (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, porcini) ............................................ € 8,00
SicilianaSiciliana (pom., pomodorini pachini, salamino piccante, cipolla, olive) .......................... € 8,00
CrudaiolaCrudaiola (schiacciatina, insalata mista, prosciutto crudo, grana) ................................ € 9,00
BoscaiolaBoscaiola (mozzarella, funghi freschi, porcini, parmigiano fuso) .................................. €  8,00
Prosciutto e funghiProsciutto e funghi (pom., mozz., prosciut. cotto, funghi freschi) ................................ € 7,00
ParmigianaParmigiana (pom., mozz., prosciutto cotto, melanzane, grana) ...................................... € 8,00
LupinLupin (pom., mozz., pancetta, funghi fr., scamorza affumicata, rucola) ....................... € 9,00
TartufataTartufata (pom., formaggi misti, olio tartufato, salsiccia, origano) ............................... € 8,00
SfiziosaSfiziosa (pom., mozz., noci, mascarpone, grana, prosc. crudo)   ................................ € 9,00
TurboTurbo (bufala, porcini, salame piccante, pomodorini) ........................................................ € 9,00
Campagnola Campagnola (mozz., radicchio, funghi freschi, pancetta, pomodorini) ......................... € 8,00
MediterraneaMediterranea (pom., capperi, acciughe, olive, pomodorini, tonno, origano)   .......... €  9,50
Saporita Saporita (pom., mozz., salsiccia, scamorza, peperoni, rucola) ......................................... € 9,00
K1K1 (pom., mozz., speck, porcini) ............................................................................................ € 9,00
ArticaArtica (mozz., gamberi, salmone, rucola, cipolla, pomodorini)   ................................ € 10,00
PulcinellaPulcinella (pom., mozz., speck, porcini, brie) ..................................................................... € 9,00
Beach ParkBeach Park (pom., mozz., crudo, rucola, pomodoro pachino, brie) ................................ € 9,00

AggiunteAggiunte
Prosciutto crudo, Speck, Bresaola, Porcini, Mozzarella di bufala ................................... €  2,00
Pizza doppio impasto ............................................................................................................. € 2,00
Pizza Stesa .............................................................................................................................. € 2,00
Kamut ....................................................................................................................................... € 2,00



Allergeni

Si avvisa la gentile clientela che nei piatti preparati e serviti in questo locale, così come in alcune 
bevande somministrate, possono esserci ingredienti e coadiuvanti, ANCHE IN TRACCE, considerati 
allergeni in ottemperanza al reg. ue 1169/2011.

Cereali contenenti glutine;

Crostacei e prodotti a base di crostacei;

Uova e prodotti a base di uova;

Pesce e prodotti a base di pesce;

Arachidi e prodotti a base di arachidi;

Soia e prodotti a base di soia;

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);

Frutta a guscio;

Sedano e prodotti a base di sedano;

Senape e prodotti a base di senape;

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;

Anidride solforosa e solfiti;

Lupini e prodotti a base di lupini;

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Si invita pertanto la gentile clientela a segnalare preventivamente al personale di sala e/o al 
personale di cucina eventuali allergie o anche semplici intolleranze alimentari al fine di evitare 
spiacevoli inconvenienti.
In questo locale il menù varia quotidianamente a seconda della disponibilità e della reperibilità 
di prodotto fresco sul mercato. Taluni prodotti non provenienti dai mercati locali usati come basi 
possono tuttavia essere surgelati all’origine.
La pasta fresca utilizzata in cucina, così come il pesce eventualmente servito crudo o scottato 
subiscono rigorosamente un trattamento in abbattitore per almeno 24 ore a -20°C come disciplinato 
dal Reg. CE 853/2004 e dalla successive circolari del ministero della salute.


