MENU DI PESCE

ANTIPASTI

*** Brodetto di pesce e focaccia arrostita @@ @Y QD ... € 14,00
**x Sogliola fritta, salsa alla mugnaia e Polenta @ @) ... € 14,00

| NOSTRI PRIMI

***x GCnocchetti di patate al ragu di moscardini,

prezzemolo e stracciatella @ @D @ ... € 16,00
*** Spaghettoni allo SgoMBbro AO.P. @ (@D v € 14,00

| NOSTRI SECONDI
*  Branzino gratinato, puré agliagrumi e brodo di crostacei @) @ @Y ... € 1700

#** Polipo arrostito su crema di zucca,

nocciole piccanti caramellate e burrata @ @) @ ... € 18,00

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.






MENU DI CARNE

ANTIPASTI

Tagliere Cucina Briganti
salame, mortadella, salsiccia, Parma, coppa estiva, torta salata,

crostini, pecorino accompagnato con piadina e gnocco fritto @YY ... € 1700
CTOSTINT MUSTT )....-vvvvvvvveveeesessesiccsiiieeeseeeeee sttt € 800
Filetto di maiale marinato al miele, spinaci e pecoriNnO @ ..., € 10,00

Sformatino di porcini, brodo di grana, pane bruschettato alle erbe

e PoMOodorini SECCNTEY Q@) QP ...t € 10,00

Tartare di angus, spuma leggera al gorgonzola, peree noci @) @D ..., € 1500
Cosciotto di maialino stufato con cipolle

su zuppa di legumi e polenta fritta @) ..o € 12,00
Polpettine di vitello alle erbe in umido e patate @) @ ... € 10,00
CeSTINO Al GNOCCO TIITEO oo € 300

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.



MENU DI CARNE

LE PASTE ASCIUTTE

Cappellacci di zucca, pesto di pomodori secchi,

salvia, pinoli e granella di amaretto .............................................................................................. € 1100

Triangoli di farina di castagne,

ripieno di robiola, funghi, speck e pecorinNnO @)@ @@ ..., € 12,00
Pappardelle al ragu di cinghiale e zabaione al parmigiano ..................................... € 12,00

Risotto alla zucca, lepre in salmie cavolo NEro @Y ... € 13,00
Nidli di TONANE @ @ e € 12,00
Cappelletti con julienne di Parma, cremoso di bufala e pistacchi @ @ @E)................ € 12,00
Le tagliatelle al ragu di Rormagna ai 40 roSSi @Y. ... € 900
Tortelli di ricotta e spinaci saltati al burro e salvia @) @.........cceooviierrencsiciisireeee € 10,00
Bis di primi (minimo 2 persone) COSTO CAQ. ... € 1500

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.



MENU DI CARNE

| SECONDI DI CARNE DELLA CUCINA BRIGANTI

I FIHETEO i MNANZO @1 TOITT oo
La Tagliata Con Sale PrOfUMIATO ..o

La picanha
punta di sottofesa grigliata al profumo di erbe aromatiChe ...

Misto carne alla griglia
castrato, salsiccia, pancetta, COStINE Ai MU ...

La toscana, varieta di manzo alla griglia
filetto, picanha e tagliata con contorni Misti (MINIMO 2 PErSONE) ...,

Guance di maiale in umido su crema di polenta e chips di patate .....................................

Costina di manzo brasata su crema di cavolfiore
e verdure di stagione grighiate @) ...

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.
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Gl HAMBURGER

Hamburger Briganti
hamburger di Angus 200 gr., bacon croccante,

cheddar, salsa barbecue @ @ ..........ciiiiceeccssssieeeeeecee s

Hamburger Full Moon
hamburger di manzo 200 gr., radicchio stufato al vino, senape,

scamorza, speck e UoVO 63° @) @) Q@) QY ...

SERVITI CON PATATE STEAK HOUSE

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.






LE GUARNIZONI E INSALATONE

[ N ISTO A TNSIATE et e et ee e es s eee s e e ees e eer s € 4,00
Le VErdUIE @lla GIIGIIa oo € 6,00
L€ PATATE @I TOINO oo oo € 400
Le patate fritte “Steak House” (Con patate freSCNE) ... € 400
Insalatone toNnNo, Mais, 0live NEre € MOZZATEIINEG .o € 10,00
Verdure di STAGIONE SAITATE ..o € 6,00

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.






DULCIA DALLA CUCINA

[l semifreddo allo zabaione con croccante di mandorle @@ @D...........oooovcccccs
Pere @ riCOtta @@ ...t
Latte Brul® @I ...t
Tiramist @P@P QD ...
Tortino di mele, riduzione al lambrusco e crema inglese )@ @@ ...
Tenerina al cioccolato, castagne € salsa MOU Y@ ...
Sorbetto al caffeé € al IMONE Q...
Gelato al PISTACCIO Q..o
Gelato per PAMDINT @ ... ..ot

* Prodotto Fresco - ** Prodotto Surgelato

La nostra cucina e realizzata al momento per garantire freschezza e qualita;
i tempi di attesa possono variare in base alla portata scelta.
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LA PIZZRRIA DI NICOLNO

Fornarina rossa (0lio, POMIOTOIO) ... € 300
FOrnarina (0li0, FOSMAIINO) ... € 300
Marinara (pomModoro, aglio, OFIGANO) .o € 400
Margherita (PomModoro, MOZZATEIA) ... e € 500
Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano) @& ... € 650
Romana (pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano) @& ..., € 650
Salsiccia (pomodoro, Mozzarella, SAISICCIA) ... € 700
Prosciutto cotto (pomodoro, mozzarella, ProsCiutto COtLO) oo € 6,00
Prosciutto crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto Crudo) ... € 700
Funghi freschi (pomodoro, mozzarella, funghi champignon) ... € 6,00
Texana (pomodoro, mozzarella, fagioli, pancetta, CiPOHA) ... € 8,00
4 formaggi (mozzarella, formMaggi MISTE) oo € 8,00
Diavola (pomodoro, mozzarella, salamino PICCANTE) oo € 700
Capricciosa (pomod., mozz., funghi, prosc. cotto, olive, carciofini) ..., € 900
4 stagioni (pomod, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, salsiccia, carciofi) ............. € 900
5 Stagioni (pom., mozz., funghi, prosc.cotto, sals., salamino picc., carciofi) ..., € 950
Vegetariana (pom., mozz., radicchio, funghi, carciofi, pomodorini e rucola) .....cccc.......... € 900
Verdure alla griglia (pom., mozz., zucch., melanz, peperoni, POMOAONI)........cccvirierrrrrrnee € 900
Rustica (pomodoro, mozzarella, radicChio, PANCETLA) v € 8,00
Lucifero (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, radicChio) .o, € 8,00
New York (pomodoro, mozzarella, salsiccia, patate fritte). e, € 8,00
Nico (pom., mozz., speck, pomodorini, melanzane, rucola) ..., € 900
Vulcano (pom., mozz., sal. piccante, pomodorini, capperi, acciughe, origano) ............. € 900
Mare e monti (pomodoro, mozzarella, porcini, gamberetti) @@, € 900
Montanara (pomodoro, mozzarella, funghi, SalSICCIA) e € 8,00

Bufala (pomodoro, mozzarella di bufala, basiliCO) ... € 700



Sorrentina (mozzarella di bufala, pOMOdoro PACNTINOG) v € 800

Primavera (pomodoro, mozzarella, zucchine, ricotta, salSiCCia) ..o € 800
Bella Napoli (pom., mozz, ricotta, salamino piccante, basiliCo) ..., € 800
Olivia (pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo, grana) .o, € 900
Estiva (mozzarella, pomodorini pachino, rucola, Grana) ..o € 800
Fresca (pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana) .o € 900
Fosta (pom., mozz., melanzane, porcini, gorgonzola, salame PICC.) wrcevvccoiennrerrrcieee. € 900
Picchio (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, POrCini e € 8,00
Siciliana (pom., pomodorini pachini, salamino piccante, cipolla, olive) ..., € 8,00
Crudaiola (schiacciatina, insalata mista, prosciutto crudo, grana) ..o, € 900
Boscaiola (mozzarella, funghi freschi, porcini, parmigiano fuSO) ... € 8,00
Prosciutto e funghi (pom., mozz., prosciut. cotto, funghi freschi) ..., € 700
Parmigiana (pom., mozz., prosciutto cotto, melanzane, 9rana) ... € 8,00
Lupin (pom., mozz., pancetta, funghifr, scamorza affumicata, rucola) ... € 900
Tartufata (pom., formaggi misti, olio tartufato, salsiccia, Origano) ..., € 8,00
Stiziosa (pom., mozz., noci, mascarpone, grana, prosc. crudo) @Y ..., € 900
Turbo (bufala, porcini, salame piccante, POMOAOIINI) v € 900
Campagnola (mozz, radicchio, funghi freschi, pancetta, pomodorini) ., € 8,00
Mediterranea (pom., capperi, acciughe, olive, pomodorini, tonno, origano) &........... € 950
Saporita (pom., mozz., salsiccia, scamorza, peperoni, rUCOIA) ... € 900
K1 (PO, MOZZ., SPECK, DOTCINT) coovveeeeeeeeeeeee e € 900
Artica (mozz., gamberi, salmone, rucola, cipolla, pomodorini) @ ..o, € 10,00
Pulcinella (pom., mozz., speck, POrCING, D) ... € 900
Beach Park (pom., mozz., crudo, rucola, pomodoro pachino, Brie) ..., € 900
AGGIUNTE
Prosciutto crudo, Speck, Bresaola, Porcini, Mozzarella di bufala........cccooccooceeccei, € 200
PiZZa AOPRPIO IMNPASTO ..o € 200
Pizza Stesa 2,00
2,00

Alcuni prodotti, fuori stagione, possono essere congelati



BEVANDE BAR

Acgua microfiltrata TS Cle e € 150
Vino della casa (bianco/rosso) L OO € 300
Vino della casa (bianco/rosso) /2 LIt e € 500
Vino della casa (bianco/rosso) T Lt e € 10,00
Bibite in lattina Bl e, € 3,00
Pepsi alla spina piccola 20 Clooeeeeeeeeeeeeeeee e € 2,50
Pepsi alla spina media 50 Clooeeeeeeeeeeeeeeee e € 5,00
Pepsi T L e € 900

BIRRE ALLA SPINA E IN BOTTIGLIA

Birra spina piccola 20 Cle e € 250
Birra spina media O Cle e € 4,00
Birra spina grande 50 Cli e € 500
Birra spina litro T LT e € 10,00
Birra Heineken/Ichnusa bottiglia B3 Clo e € 350
Birra analcolica Erdinger BB Cl e € 350
Birra Erdinger weiss 5O Cle e € 6,00
Birra Heineken/Ichnusa bottiglia B8 Clo et € 700
Birra Kwak Traditional Belgium

(doppio malto) T5 Clieeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeee e € 14,00
Birra artigianale Entropia

(chiara a bassa fermentazione) B3 Cleeeeoeeeeeeee e € 6,00

CAFFETTERIA

AT et e e s e e e er e eereee € 130
CATTE A O ZO ettt e e et es e s e e e e e s es e eesese e eeneon € 1,50
AT T OO I NMATO ettt ee e s e s s e es e e eeseeseeeeerenn € 1,30

Coperto € 2,00




ALLERGHN

Si awvisa la gentile clientela che nei piatti preparati e serviti in questo locale, cosl come in alcune
bevande sommministrate, possono esserci ingredienti e coadiuvanti, ANCHE IN TRACCE, considerati
allergeni IN OTTEMPERANZA AL Reg. UE 1169/2011.

Cereali contenenti glutine;

Crostacei e prodotti a base di crostacei:

Uova e prodotti a base di uova;

Pesce e prodotti a base di pesce;

Arachidi e prodotti a base di arachidi;

Soia e prodotti a base di soia;

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);
Frutta a guscio;

Sedano e prodotti a base di sedano;

Senape e prodotti a base di senape;

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;

Anidride solforosa e solfiti;

S

060000 0O000OOO

Lupini e prodotti a base di lupini;

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Si invita pertanto la gentile clientela a segnalare preventivamente al personale di sala e/o al
personale di cucina eventuali allergie o anche semplici intolleranze alimentari al fine di evitare
spiacevoli inconvenienti.

In questo locale il menu varia quotidianamente a seconda della disponibilita e della reperibilita
di prodotto fresco sul mercato. Taluni prodotti non provenienti dai mercati locali usati come basi
possono tuttavia essere surgelati all’'origine.

La pasta fresca utilizzata in cucina, cosi come il pesce eventualmente servito crudo o scottato
subiscono rigorosamente un trattamento in abbattitore per almeno 24 ore a -20°C come disciplinato
dal Reg. CE 853/2004 e dalla successive circolari del ministero della salute.



LA CARTA D VINI

BOLLICINE

PROSECCO DI VALDOBBIADENE DRY DOCG “PRIMAVERA DI BARBARA"
METOTEO = VEINETO .ottt ere e € 22,00

FRANCIACORTA BRUT “EMOZIONE"
VT8 = L O T et s s e e es e s s eer e € 36,00

FRANCIACORTA ROSE “BOKE"
N1 = L O T et s s e s s es s ee s eer s € 38,00

FRANCIACORTA BELLAVISTA ALMA
Bl aVISTa = L OMNIOA T8 € 49,00

LE MEZZE BOTTIGLIE

CHARDONNAY FRIZZANTE “GROTTAFRESCA”

Le Rocche MalateStiane - ROMIAGNA ..o € 900
GEWURZTRAMINER
ROENO - TreNTINO AILO AGIGE oo € 10,00

SOAVE CLASSICO “SAN MICHELE"”
CA RUGATE = VENETO .ot € 900

ANTHILIA BIANCO
DONNATUGATA = SICHTIA oot s € 900

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUPERIORE “BALITORE”
Balia di ZOI8 = ROMIAGNG oo € 900

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUPERIORE “CENTURIONE"
FEITUCCT = ROMNGNA oot s € 900

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUPERIORE CRU “PRUGNETO”
Poderi dal NeSPOIT = ROMIGGNG i € 900



LA CARTA D VINI

Vinl BIANCHI

PIGNOLETTO FRIZZANTE - Cinti - EMIilia-ROMagNa ... € 1700
PAGADEBIT DI ROMAGNA - Poderi Dal Nespoli - ROMagNa oo € 1700
ALBANA SECCO ISOLA - Balia Di Z0la - ROMAGNG oo € 19,00
ROERO ARNEIS “RE CIT” - Monchiero Carbone - PiemMONTe ... € 19,00
LUGANA “WIGHEL"” - Tenuta Roveglia - Lombardia.......eeeccooeeeeeeceeeeeeeeeceeeeeeeeeee € 19,00
MULLER-THURGAU - AiChNOIZ = AItO AQIG@ oo € 19,00
SAUVIGNON - AIChNOIZ = A0 AT oo € 20,00
GEWURZTRAMINER - AIChNOIZ = AItO AQIGC ..o € 2100
RIESLING - AIChNOIZ = AITO AQIGE oo €2 0,00
MOSCATO GIALLO SECCO - Bessererhof - AItO AQIGE ... € 24,00
CHARDONNAY - Vigna del LaUro = FriUl oo € 19,00
RIBOLLA GIALLA - Vigna del LAuro = FriUli oo € 19,00

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI “MORO DEL GENGA” Bruno Cavallaro - Marche..€ 18,00

PECORINO “LE STAGIONI" - SpiNelli = ADIUZZO cccooooooiioiiiiieiiiieiese s € 20,00
PASSERINA “Le Stagioni” - Spinelli - ADIUZZO ..o € 20,00
FALANGHINA - San Salvatore 1988 - CamDania oo € 20,00
GRILLO “SUR SUR" - DoNNafugata = SICHID oo € 19,00
VERMENTINO DI SARDEGNA - AUdarya - SArd@QNa ... € 18,00

LUMERA ROSATO - DoNNafugata = SICIHTA ... € 1900



LA CARTA DH VNI

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. “CENTURIONE"

FEITUCCT = ROMIGUONA et € 18,00
SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. RISERVA “DOMUS CAIA"

FEITUCC, = ROMNIAGNG e € 3200
SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. CRU “PRUGNETO”"

Poderi dal NeSOOlT = ROMIAGNE ... ssssssss s ssssss s sssssss s € 18,00
SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. RISERVA “IL NESPOLI"

Poderi dal NeSIOOlT = ROMAGN ... esssss s € 2500
BORGO DEI GUIDI - Poderi dal Nespoli - ROMAGNA .o € 32,00
SANGIOVESE DI ROMAGNA BIOLOGICO - Poderi dal Nespoli - Romagna.......cc.... € 1700
SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. “BALITORE" - Balia di Zola - Romagna.........c....... € 18,00

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. RISERVA “REDINOCE"
Balia di Z0Ia = ROMIGGNG oo € 2300

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. “BEATO ENRICO"
TeNULA SANTINT = ROMIAG NG e € 18,00

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. RISERVA “CORNELLANIUM"
TenULa SANTINT = ROMIGGONG oo € 30,00

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP. “I QUATTRO BASTIONI"

Poggi della Dogana - ROMIAGNE ..o € 18,00
LAMBRUSCO - Cantina di Soliera - Emilia-ROMagNa ..o € 1500
NEBBIOLO DELLE LANGHE - Davide Fregonese - PIEMONTE ... € 2200
TEROLDEGO - DOFGati = TrENTINO oo € 19,00
LAGREIN - AICNNOIZ = A0 AQIGE oo € 19,00

PINOT NERO - AICNNOIZ = AILO AQIG@ oo € 2100



VALPOLLICELLA RIPASSO SUP “CAMPO BASTIGLIA"

Ca' RUGAE - VENETO oo

MERLOT - Vigna del Lauro - Friuli ..

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO “LE STAGIONI"
CHIANTI CLASSICO - Tenuta di Liliano - Toscana.
ROSSO DI MONTALCINO - Ventolaio - Toscana.....
MORELLINO DI SCANSANO - Terenzi - Toscana...
ROSSO DI MONTEFALCO - Caprai - Umbria........
PRIMITIVO “PATURNIO” - Barsento - Puglia ...
NERO D'AVOLA “SHERAZADE" - Donnafugata -

ETNA ROSSO “RIPIDDU" - Filippo Crasso - Sicilia

- Spinelli - Abruzzo....

Y LT L= TSSO

24,00
19,00
20,00
20,00
20,00
20,00
20,00
19,00
20,00

22,00



